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Abstrak 

Wisata merupakan kegiatan yang tidak terlepas dari kebutuhan manusia 

khususnya untuk menghilangkan rasa penat. Kota Palembang memiliki segudang 

potensi besar untuk menarik minat wisatawan mulai dari bidang industri seperti 

meningkatkan kualitas produk indusri, bangunan sejarah, hingga di bidang kuliner. 

Perancangan dan perencanaan pusat wisata Kota Palembang dibidang kuliner sangat 

tepat karna dapat menjadi wadah pusat jual beli kuliner yang bertujuan sebagai 

sarana promosi yang berpengaruh dampaknya bagi peningkatan UMKM Kota 

Palembang dan juga sebagai solusi untuk melestarikan segala jenis kuliner Kota 

Palembang. Adapun penerapan tema pada rancangan ini yaitu dengan menggunakan 

pendekatan konsep arsitektur neo-vernacular, yang diharapkan dapat menjadi gaya 

desain yang masih membaur dengan budaya dan kegiatan fungsi si bangunan. 

 

Kata Kunci : Wisata kuliner dan Arsitektur Neo-Vernacular. 

 

Abstract 

Tourism is an activity that cannot be separated from human needs, especially to 

relieve fatigue. The city of Palembang has a lot of great potential to attract tourists, 

starting from the industrial sector, such as improving the quality of industrial 

products, historical buildings, to the culinary sector. The design and planning of 

the Palembang City tourist center in the culinary sector is very appropriate 

because it can become a center for culinary buying and selling which aims to be a 

promotional tool that has an impact on improving Palembang City's MSMEs and 

also as a solution to preserving all types of Palembang City culinar delights. The 

application of the theme in this design is by using a neo-vernacular architectural 

concept approach, which is expected to be a design style that still blends with the 

culture and functional activities of the building. 

 

Keywords: Culinary tourism and Neo-Vernacular Architecture. 
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BAB I 

 PENDAHULUAN 

1.1.Latar Belakang 

Kota Palembang, memiliki sejumlah kuliner, hal ini dilihat dari beberapa 

makanan khas kota Palembang yang terkenal terkhususnya makanan yang 

berbahan dasar ikan. Seperti, Pempek, tekwan, kemplang dan model. Akan 

tetapi, masih banyak lagi olahan sejumlah kuliner yang beragam dari setiap 

tampilan, bahan dasar, cara pembuatan dan memiliki ciri khas juga kenikmatan 

tersendiri. Jenis segala kuliner, di kota Palembang  belum banyak wisatawan 

mengetahui, disebabkan oleh kuliner  pada kota Palembang yang terpisah-pisah  

membuat wisatawan sulit menemukan keberadaannya. Selain itu juga, 

kebanyakan beberapa restoran atau kedai makanan lebih banyak menyuguhkan 

makanan seperti pempek, model, dan tekwan saja.   

Setelah berakhirnya covid-19, banyak sekali mall yang ada di kota 

Palembang, mengadakan acara event kuliner, baik dari kuliner tradisional salah 

satunya khas Kota Palembang, maupun kuliner modern. Seperti dikutip dari 

berita (Detiksumse.com,2020) yang mengadakan “Festival Kuliner Sriwijaya 

Foodies” yang berlokasi di OPI mall Palembang, dengan skala besar 

menyediakan 130 tenant kuliner, melihat potensi besar bagi UMKM sehingga, 

banyaknya orang mendaftar tenant hingga melampaui batas sebesar 300 tenant, 

akan tetapi hanya 130 tenant terpilih dari hasil seleksi. Adapaun, sistem 

pembayaran atau transaksi antar penjual dan pembeli yaitu dengan 

menggunakan sistem digital seperti transaksi saldo GOPAY.  Selanjutnya yaitu 
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Palembang Square mall (PS), yang dikutip dari berita (Pena Sumatera.co.id, 

2022), dimana event kuliner ini menyuguhkan beberapa lomba busana asia, 

pakaian adat Indonesia, lomba kpop, cosplay pakaian jepang, dan pastinya live 

music, yang bisa memeriahkan acara tersebut dengan adanya acara tambahan 

yang dapat membuat peningkatan kujungan pada PS mall. Ada juga Palembang 

Indah Mall (PIM) juga mengadakan acara kuliner, bahkan menurut 

(TribunSumsel.com, 2022) bahwasannya PIM merupakan mall yang 

mengadakan agenda tahunan yang mengadakan Palembang Fashion dan Food 

Festival atau disingkat dengan sebutan “PFFF” yang biasanya berlangsung 

selama 10 hari. Menurut senior manager commercial and communication PIM 

Ongki Prasitianto “ Festival kuliner ini dapat menghadirkan beragam kuliner 

asia sesuai dengan temanya yaitu Asian food, yang mana memiliki sejumlah 

makanan tradisional kuliner Palembag dan beberapa kuliner asia lainnya dan 

juga menyuguhkan kuliner modern. Diadakannya acara ini untuk 

menghidupkan Kembali hasil industri kota Palembang yang sempat meredup 

karena covid-19” 

Sehingga, kuliner merupakan solusi bagi kota Palembang, apalagi Kota 

Palembang memiliki jumlah UMKM yang menurun, menurut penuturan Wakil 

Gubernur Sumatera Selatan dikutip berita (Antara Sumsel,2022). “Mawardi 

Yahya, mengatakan bahwasannya, UMKM mengalami kerugian bahkan gulung 

tikar akibat dampak pandemic covid -19”.  Sedangkan peningkatan jumlah 

UMKM terus meningkat di provinsi Sumatera Selatan dari tahun 2011-2020 

sebesar 10,97% terkhususnya pada kota Palembang (gambar.1), yang 

disebabkan oleh faktor daya tarik wisata  (DTW) dari tahun 2011-2020 sebesar 
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11,20% (gambar.2). Jika tidak adanya lokasi atau lahan yang pas khususnya 

pusat kuliner maka, akan mengakibatkan dampak penurunan bagi beberapa 

orang yang membuka usaha kuliner. Sehingga, munculah ide atau solusi yang 

bertujuan mrmbuat suatu tempat wisata kuliner sebagai pusat untuk 

mempermudah wisatawan mencari kuliner dan oleh-oleh khas yang dapat 

melestarikan kuliner Kota Palembang dan menghidupkan Kembali UMKM 

Kota Palembang.  

 

Gambar 1.1 Pertumbuhan Rumah Makan 

(Sumber :Laporan Kinerja Instansi Pemerintah Kota Palembang, 2021) 

 

 

 

 

Gambar 1.2 Pertumbuhan Daya Tarik Wisata (DTW) 

(Sumber :Laporan Kinerja Instansi Pemerintah Kota Palembang, 2021) 
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Pusat wisata kuliner ini, diproyeksikan terdiri atas fasilitas, pemasaran, 

produk dan pendidikan atau pelatihan di bidang kuliner, dilengkapi dengan fasilitas 

pendukungnya. Demi mencapai tujuan perancangan pusat kuliner Kota Palembang 

yang diminati semua kalangan tentunya dibutuhkan strategi khusus. Strategi 

tersebut yaitu dengan dapat diwujudkan dengan membuat fasilitas sesuai dengan 

kebutuhan pengguna, dan menggunakan konsep dengan tepat dan sesuai yaitu 

arsitektur neo-vernakular.  

1.2.Rumusan Masalah 

Berdasarkan uraian di atas, dapat dirumuskan beberapa permasalahan secara 

garis besar, diantaranya :  

1.) Bagaimana merancang Pusat Wisata Kuliner Kota Palembang, dengan 

memperkuat citra Kota Palembang ? 

2.) Bagaimana penerapan konsep pendekatan arsitektur neo-vernakular ke 

dalam perencanaan dan perancangan Pusat Wisata Kuliner di Kota 

Palembang ? 

1.3.Tujuan Dan Manfaat 

1.3.1. Tujuan  

Perancangan ini memiliki  beberapa tujuan diantaranya, adalah :  

Menghasilkan perencanaan dan perancangan Pusat Wisata Kuliner di Kota 

Palembang dengan fasilitas yang dapat mewadahi seluruh aktivitas dan kegiatan 

kepada wisatawan. 

1.3.2.  Manfaat 

Perancangan ini memiliki  beberapa tujuan diantaranya, adalah :  
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Menyediakan tempat jual dan beli yang menaikkan UMKM setelah pandemi 

covid-19. Sebagai tempat menampung dan melestarikan kebudayaan kuliner 

Kota Palembang dan juga sebagai pusat pembelajaran pengenalan budaya Kota 

Palembang dari sisi kuliner yang memiliki potensi untuk menarik minat 

wisatawan.  

1.4.Batasan Masalah 

Pada penelitian ini dibatasi pembatasan pembahasan, yaitu :  

a. Batasan Objek  

Objek bahasan yakni Perencanaan dan Perancangan pusat wisata kuliner 

dengan pendekatan neo-vernakular di Kota Palembang yang memiliki berbagai 

fasilitas yang memperkuat fungsi dari bangunan.  

b. Batasan Lokasi  

Lokasi terpilih untuk perancangan berdasarkan rencana tata ruang wilaya 

(RTRW) Kota Palembang 2012-2032, yang memiliki potensi besar di berbagai 

bidang baik dari sector wisata, perdagangan dan jasa.  

c. Batasan Pengguna 

Pengguna pusat wisata kuliner ini mencangkup pengguna utama yaitu 

pengunjung dalam kota, luar kota dan menarik para wisatawan asing, serta 

pengelola.  

1.5.Metode Pengumpulan Data 

Adapun data-data yang dapat diperoleh dari  beberapa metode, berfungsi 

untuk proses perencanaan dan perancangan, antara lain :  
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1.5.1. Data Primer  

Data  primer di dapat dengan melalui proses pengambilan data secara 

langsung dari sumbernya, seperti :  

a. Observasi 

Observasi dilakukan mengetahui hal-hal berhubungan dengan tapak, ukuran 

tapak, kondisi iklim pada tapak, dan batas-batas tapak. Tidak hanya berupa 

kondisi fisik pada tapak, kondisi sosial dan lingkungan juga perlu 

diperhatikan.  

b. Wawancara 

Wawancara di butuhkan untuk mendapatkan informasi yang lebih akurat, 

yang dimana wawancara dilakukan untuk mendapatkan informasi yang 

bersangkutan dengan judul tugas akhir.  

1.5.2. Data Sekunder  

Data sekunder merupakan data yang didapat secara tidak langsung, data 

tersebut dapat memberikan informasi mengenai objek rancangan sehingga 

dapat disajikan acuan dalam merancang, seperti :  

a. Studi Pustaka 

Studi pustaka didapat dari buku-buku yang berhubungan dengan pusat 

wisata kuliner dan arsitektur neo-vernakular. Data didapat dari e-book, 

jurnal, serta gambar-gambar pendukung dari website maupun jurnal.  

b. Studi Komperasi  

Studi komperasi yaitu sebagai acuan dalam merancang dengan mencari 

bangunan sejenis yang telah ada sebelumnya.  
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1.6. Sistematika Pembahasan 

 Secara detail, penyusunan Laporan Tugas Akhir ini dilampirkan dalam 5 

bab , yang tersusun kedalam laporan, diantaranya :  

BAB I : PENDAHULUAN 

Pada bab pertama berisikan : 

a) Latar Belakang 

b) Perumusan Masalah 

c) Tujuan dan Manfaat 

d) Batasan Masalah 

e) Metode Pengumpulan Data 

f) Sistematika Pembahasan 

g) Kerangka Berfikir 

BAB II : TINJAUAN PUSTAKA  

Pada bab ini terdiri dari  :  

a) Penjelasan menganai landasan teori yang terkait dengan perancangan dan 

perencanaan pusat wisata kuliner kota Palembang  

b) Penjelasan terkait dengan tema perancangan  

c) Referensi mengenai studi preseden dengan tema sejenis. 

BAB III : TINJAUAN KHUSUS 

Pada bab ini menjelaskan tentang : 

a) Referensi mengenai studi preseden berkaitan dengan objek perancangan.  

b) Penjelasan terkait pemilihan lokasi berdasarkan ketentuan juga potensi yang 

ada.  

 



8 

 

BAB IV : ANALISIS  PERANCANGAN 

Pada bab ini terdiri dari : 

a) Analisis Tapak ( Eksisting, Klimatologi, Pencapaian, Sirkulasi, Kebisingan, 

Vegetasi, View dan  kontur tanah) 

b) Analisis Arsitektur ( Elemen estetika seperti penggunaan bahan, dan bentuk 

pola ) secara teori.  

c) Analisis Struktur ( Modul, sistem struktur, dan bahan) 

d) Analisis utilitas ( Air bersih, air kotor, air bekas, dan listrik) 

e)  Analisis aktifitas, kebutuhan ruang, besaran ruang dan hubungan antar ruang 

BAB V : KONSEP PERANCANGAN 

Pada bab ini menerangkan : 

a) Penzoningan  

b) Program Ruang  

c) Konsep Tapak 

d) Konsep Gubahan massa yang terkait dalam tema neo-vernakular  

e) Konsep fasad (elemen estetika) yang diterapkan dalam perancangan 

f) Konsep struktur dan utilitas 
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1.7. KERANGKA BERFIKIR  

Alur perancangan ini secara diagram dijelaskan seperti pada gambar berikut 

ini  : 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Gambar 1.3 Kerangka Berfikir 

Latar Belakang 

Memfasilitasi dan mewadahi pusat wisata dan edukasi bidang kuliner yang berfungsi untuk 

memperkenalkan kebudayaan kuliner Kota Palembang terkhusus wisatawan luar kota dan 

wisatawan asing. 

 

Tapak  

Klimatologi 

Potensi tapak dan 

lingkungan 

Fakta 

Adanya fenomena di Kota Palembang yang sering mengadakan kuliner besar-besaran yang 

bekerjasama dengan mall besar di kota Palembang.  

Permasalahan 

 

Tidak adanya fasilitas permanen yang mewadahi pusat kegiatan kuliner di sumatera selatan dan 

untuk menyatukan beberapa kuliner sehingga tidak membuat wisaawan yang dating kebingungan. 

 

Tujuan 

 

Menghasilkan sebuah  perencanaan dan perancangan pusat wisata kuliner di kota Palembang dengan 

fasilitas yang dapat mewadahi seluruh aktivitas dan kegian kepada wisatawan.  
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