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BAB I 

PENDAHULUAN 

1.1 Latar Belakang 

Alat grinder kopi manual adalah perangkat yang digunakan untuk 

menggiling biji kopi menjadi bubuk kopi, sangat penting bagi pecinta kopi 

yang ingin menikmati rasa kopi segar dan aromatik. Ada beberapa jenis alat 

grinder kopi manual, seperti grinder kopi tangan, grinder kopi putar, dan 

grinder kopi keramik. Grinder kopi tangan adalah yang paling sederhana 

dan mudah digunakan, terdiri dari wadah dan pisau penggiling yang 

dioperasikan dengan tangan. Grinder kopi putar menggunakan sistem putar 

untuk menggiling biji kopi, lebih cepat dan efisien daripada grinder kopi 

tangan.  

Grinder kopi keramik menggunakan pisau penggiling keramik yang 

lebih tahan lama dan tidak mempengaruhi rasa kopi. Untuk menggunakan 

alat grinder kopi manual, siapkan biji kopi segar, masukkan ke dalam 

wadah, atur tingkat kehalusan, giling biji kopi, dan tampung bubuk kopi. 

Tips dan perawatan termasuk membersihkan alat grinder secara teratur, 

menggunakan biji kopi segar, dan mengatur tingkat kehalusan sesuai 

kebutuhan. 

Alat penggiling kopi manual (hand grinder) menjadi pilihan populer 

bagi penikmat kopi rumahan dan kedai kopi skala kecil karena harganya 

yang terjangkau dan tidak memanaskan biji kopi saat proses penggilingan. 

Namun, mayoritas hand grinder konvensional menggunakan sistem 
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penggerak langsung (direct drive). Hal ini menuntut pengguna 

mengeluarkan torsi yang besar, terutama saat menggiling biji kopi dengan 

densitas tinggi (light roast).  

 Seiring dengan perkembangan teknologi, mesin penggiling kopi 

elektrik banyak digunakan karena kemampuannya menghasilkan kapasitas 

dan kehalusan gilingan yang tinggi. Namun, penggunaan alat elektrik 

memiliki keterbatasan, seperti ketergantungan pada sumber listrik, biaya 

yang relatif lebih tinggi, serta perawatan yang tidak sederhana. Hal ini 

menjadi kendala bagi sebagian masyarakat, terutama pelaku usaha kecil dan 

pengguna di daerah dengan akses listrik terbatas. 

1.2 Rumusan Masalah 

Berdasarkan latar belakang yang telah diuraikan, rumusan masalah 

dalam penelitian ini adalah sebagai berikut: 

1. Bagaimana merancang alat penggiling kopi manual yang praktis dan 

ekonomis? 

2. Bagaimana mekanisme kerja alat penggiling kopi manual yang 

dirancang? 

3. Bagaimana hasil pengujian kinerja alat penggiling kopi manual 

terhadap tingkat kehalusan bubuk kopi? 

1.3 Batasan Masalah 

Berikut merupakan batasan masalah pada penelitian ini. 

1. Penelitian difokuskan pada perancangan, pembuatan, dan 

pengujian alat penggiling kopi manual yang digerakkan dengan 
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tenaga manusia. 

2. Jenis bahan yang digunakan dalam pengujian dibatasi pada kopi. 

3. Pengujian alat meliputi waktu penggilingan, tingkat kehalusan 

hasil gilingan, dan tenaga yang dibutuhkan saat pengoperasian. 

4. Penilaian hasil gilingan dilakukan secara pengamatan langsung 

tanpa pengujian laboratorium lanjutan. 

5. Penelitian tidak membahas aspek ekonomi, perbandingan dengan 

mesin elektrik, serta ketahanan jangka panjang alat. 

1.4 Tujuan Penelitian 

1. Merancang alat penggiling kopi manual yang mudah digunakan dan 

ekonomis. 

2. Mengetahui mekanisme kerja alat penggiling kopi manual. 

3. Menganalisis hasil penggilingan kopi berdasarkan tingkat kehalusan 

bubuk kopi. 

1.5 Manfaat Penelitian 

Berikut merupakan manfaat pada penelitian ini. 

Hasil penelitian ini diharapkan dapat memberikan informasi dan 

alternatif solusi bagi masyarakat atau pelaku usaha kecil dalam memilih dan 

menggunakan alat penggiling kopi manual yang efektif dan efisien. 

1.6 Sistematika Penulisan 

Sistematika penulisan dalam proyek akhir ini adalah sebagai berikut: 

1. Bab I; Pendahuluan, memuat latar belakang, rumusan masalah, 

Batasan masalah, serta tujuan dan manfaat penelitian. 
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2. Bab II; Tinjauan Pustaka, berisi teori – teori dasar dalam 

perancangan alat. 

3. Bab III; Metodologi Penilitian, berisi penjelasan tentang prosedur 

dan Langkah yang diambil selama proses penelitian. 

4. Bab IV; Hasil dan Pembahasan, menyajikan hasil pengujian alat 

serta analisis data yang diperoleh. 

5. Bab V; Kesimpulan dan Saran,mengandung ringkasan dari hasil 

penelitian dan rekomendasi untuk penelitian yang akan datang. 
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