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MOTTO 

Sabar  memang  sedikit sulit, namun jika dijalani  pasti  akan 

membuahkan  hasil  yang  sangat baik  dan  bermanfaat  untuk  

kita  dan semua. Bagi kami, sabar  itu seperti pepaya, ranting, 

daun dan kulitnya pahit. Tapi buahnya manis. 

( Q. S. Al-Anfal  66 ) 
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ABSTRAK 

Proyek Akhir Modifikasi alat penggiling ikan bertujuan untuk menemukan 

langkah-langkah dalam pembuatan alat produksi yang membantu mempercepat proses 

penghalusan ikan sehingga meningkatkan efesien hasil dan waktu. Modifikasih 

rancang bangun dirancang dengan perencanaan juga menyesuaikan bentuk dan gaya 

yang bekerja pada alat ini. Dalam proses pembuatan alat ini menggunakan mesin bor, 

gerinda, dan mesin las.Kesimpulan alat ini dibuat untuk mempermudah penghalusan 

ikan.  

Berdasarkan hasil dari perancangan dan penguji alat penggiling ikan dengan 

tenaga motor berbahan bakar, dapat disimpulkan bahwa : Alat penggiling ikan ini 

adalah suatu mesin yang digunakan untuk menghaluskan ikan, mesin ini digerakan oleh 

motor berbahan bakar besin dengan daya 6,5 Hp. Dan putaran 3600 rpm. 

 

 

Kata Kunci : Modifikasih Alat Penggiling Ikan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

    ABSTRACT 

 

 Final Project Modification of fish grinding equipment aims to find steps in 

the manufacture of production equipment that help speed up the fish refining process 

thereby increasing yield efficiency and time. Design modifications are still designed 

with planning as well as adjusting the shape and style that works on this tool. In the 

process of making this tool using a drilling machine, grinder, and a welding machine. 

The conclusion of this tool is made to facilitate the smoothing of fish. 

 Based on the results of the design and testing of a fish grinder with a motor-

fueled power, it can be concluded that: This fish grinder is a machine used to smooth 

fish, this machine is driven by a motorized fuel with 6.5 Hp power. And 3600 rpm 

rotation. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

1. 1. Latar Belakang 

Dengan di dukungnya wilayah perairan Indonesia yang luas dan kemajuan 

teknologi memberikan kemudahan bagi masyarakat, khususnya petani budidaya ikan 

untuk mengembangkan usaha perikanan di Indonesia. Oleh karena itu pemerintah 

merencanakan pembangunan pada sektor perikanan, dengan memberikan perkereditan 

untuk membantu nelayan yang bermodal kecil. Atas dasar ini, pengembangan dalam 

usaha pembudidayaan perikanan air tawar maupun air laut berkembang dengan sangat 

pesat. 

Salah satu penerapan yang dapat dilakukan adalah mengaplikasihkan proyek 

akhir dalam bentuk rancang bangun tersebut dalam kehidupan sehari-hari sehingga 

bukti kerja yang dilakukan memiliki hasil yang dapat dilihat dan dirasakan manfaatnya. 

Oleh karena itu diperlukan penyesuaian antara pembuatan laporan akhir tersebut 

dengan kebutuhan yang diperlukan dalam kehidupan sehari-hari. Seperti contoh dalam 

kehidupan sehari-hari masyarakat masih sangat bergantung pada penggilingan ikan 

secara tradisional.Banyaknya para pengusaha pempek dan kerupuk yang terdapat 

disekitar kita ternyata masih banyak menemui kendala dalam industri kecil 

mereka,dikarenakan sulitnya mengelolah bahan utama (ikan giling) karena mereka 

harus pergi dahulu kepasar untuk membeli dalam menghaluskan ikan yang mereka 



 
 

beli.Lalu banyaknya para pengusaha yang menggunakan penggiling ikan secara 

manual yang mengakibatkan banyaknya waktu yang terbuang. 

Dengan masalah yang ada maka perencanaan terhadap suatu konsep alat 

penggiling ikan,ini menggunakan tenaga motor mesin compressor yang ramah 

lingkungan merupakan salah satu contoh penerapan yang dapat dilakukan dalam 

rangka pembuatan proyek akhir sehinggamudah untuk dipakai. Konsep dari alat ini 

adalah suatu alat penggiling ikan yang memanfaatkan putaran dari motor bakar yang 

di teruskan ke pulley dengan menggunakan sabuk sebagai penghubung ke penggiling 

ikan sehingga terjadinya putaran dan terjadilah proses penghalus ikan. 

 

1. 2. Rumusan Masalah 

Adapun rumusan masalah yang akan penulis angkat dalam proyek akhir ini, adalah : 

1. Bagaimana cara memodifikasi alat penggilingan ikan ? 

2. Bisakah alat dimodifikasi menggiling ikan ? 

 

1. 3. Batasan Masalah 

Berhubung sangat luasnya permasalahan yang akan dibahas, maka penulis 

membatasi permasalahannya, yaitu :   

1. Gambar alat yang akan dimodifikasi 

2. Menghitung bagian-bagian utama alat dan pemilihan 

3. Perhitungan daya dan pemilihan motor penggerak 

4. Pembuatan alat dan perakitan 

5. Uji coba alat. 



 
 

 

 

1. 4. Tujuan 

Tujuan yang ingin dicapai penulis dalam memodifikasi alat penggiling ikan ini, 

adalah untuk menyediakan alat penggiling ikan yang digerakkan motor bakar torak 1 

silinder, dalam memenuhi kebutuhan masyarakat pedasaan yang belum jaringan listrik.  

 

1. 5. Manfaat 

Adapun manfaat yang ingin diperoleh penulis dalam memodifikasi alat 

penggiling ikan ini, adalah : 

1. Pengoperasiannya tidak tergantung dengan aliran listrik. 

2. Dapat dioperasikan kapan saja. 

3. Operatornya tidak memerlukan keterampiran khusus. 
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