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ABSTRAK

Dasar sistem pemanggang kemplang energi listrik yaitu dengan
memanfaatkan energi radiasi atau panas konveksi dalam proses pemanggangan
kemplang. Penerapan pemanggang elemen pemanas listrik ini dimaksudkan untuk
peningkatan kualitas produk yang dihasilkan. Dalam pengujian ingin diketahui,
yaitu meliputi belum diketahui dari kapasitas elemen pemanas yang sebenarnya
dibutuhkan,suhu dan waktu pemanggangan. Pada sistem pemanggangan ini dengan
kapasitas 8 produk kemplang yang berat rata-rata 80,9 gr. Suhu pemanggang rata-
rata 200°C, peman. Waktu yang diperlukan untuk pemanggangan adalah rata-rata 2
menit, bila lebih dari 2 menit produk yang dihasilkan menjadi gosong. Bahan
pemanggang berbentuk empat persegi panjang terbuat dari kawat stainless steel
ketebalan 3 mm, ukuran 30 cm x 25 cm, dengan jarak antar kawat 5 cm. Dari Hasil
pengujian rata-rata yang diperlukan untuk proses pemanggangan adalah 2 menit.
Daya pemanasan kemplang sebesar 341,615 Watt.

Kata Kunci: Sistem pemanggang energi listrik, Daya listrik total, Daya
pemanggang kemplang, Efisiensi thermal sistem.
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ABSTRACT

The basic system of electric energy roasting is by utilizing radiation energy
or convection heat in the kemplang roasting process. The application of this electric
heating element grill increases the quality of the resulting product. In the test you
want to know, including the unknown heating capacity of the element that is
actually needed, the temperature and baking time. In this roasting system with a
capacity of 8 kemplang products with an average weight of 80.9 grams. Grill
temperature average 200 °C, sweetener. The time required for baking is an average
of 2 minutes, if more than 2 minutes the resulting product becomes burnt. Grills are
rectangular shaped made of stainless steel wire with a thickness of 3 mm, size 30
cm x 25 cm, with a distance between the wires of 5 cm. From the test results, the
average required for the roasting process is 2 minutes. The calculated power is
341,615 Watts.

Keywords: Electric energy roasting system, total electric power, kemplang
roasting power, thermal system efficiency.
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PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Indonesia merupakan negara yang dikenal dengan ke beragamannya,
selain keberagaman budaya, Indonesia dikenal dengan keberagaman makanan
tradisionalnya. Di setiap daerah terdapat makanan khasnya masing-masing,
salah satunya adalah Kemplang yang terkenal merupakan makanan khas dari
daerah Sumatera Bagian Selatan ( Sumatera Selatan dan Bangka Belitung )

Kemplang merupakan salah satu jenis makanan tradisional sejenis
kerupuk berbentuk pipih, memiliki rasa gurih dan biasanya disajikan degan
sambal. Kemplang dikategorikan makanan kering.

Kemplang dibuat dari bahan ikan sungai seperti ikan Tenggiri, Gabus,
Tapah dan sebagainya dicampur dengan tepung tapioca.

Kemplang juga merupakan salah satu olah pangan bernilai ekonomis
yang cukup tinggi yang dapat menguntungkan bagi pengusaha industri
rumahan. Hal ini disebabkan karena Kemplang cukup diminati banyak
masyarakat. Dan menjadi Oleh-Oleh khas Sumatera Selatan.Terlihat dari
bayaknya yang menjajakan Kemplang di sepanjang jalan Lintas Sumatera.

Dinegara Indonesia kemajuan dibidang teknologi semakin
berkembang banyak proses pengerjaan yang telah dibantu oleh sistem

permesinan, hal inibertolak belakang dengan proses pengolahan Kemplang
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yang masih menggunakan cara tradisional atau menggunakan tenaga manusia
untuk proses pengolahannya.

Dari uraian diatas, maka disini penulis berkeinginan membuat sebuah
alat Pemanggang kemplang bertenaga listrik, yang berfungsi untuk
memudahkan proses pemanggangan KemplangUntuk mempermudah pelaku
usaha Kemplang. Untuk itu penulis melakukan penelitian “Rancang Bangun
alat Pemanggang Kemplang semi Otomatis”

Penelitian ini dilakukan setelah penulis mengamati proses pembuatan
Kemplang secara manual. Menurut penulis pembuatan Kemplang yang
dilakukan dengan cara manual bisa diringankan dengan merubah proses
Pemanggangan menggunakan bantuan tenaga listrik.Dengan adanya alat
Pemanggang Kemplang ini penulis berharap dapat membantu meringankan

pekerjaan pembuat kemplang.

Rumusan Masalah
Dari latar belakang penulis dapat dirumuskan masalah yaitu:
1. Bagaimana cara perancangan dan pembuatan alat pemanggang Kemplang
semi otomatis ?
2. Berapa kapasitas yang didapat dari alat ini ?

3. Bagaimana cara kerjanya ?



1.3. Batasan Masalah
Mengingat begitu luasnya permasalahan yang akan dibahas dalam
perancangan dan pembuatan alat, maka penulis membatasi permasalahannya,
yaitu:
1. Perancangan pembuatan alat Pemanggang Kemplang.

2. Hasil percobaan mesin alat Pemanggang Kemplang.

1. 4. Tujuan
Berdasarkan rumusan masalah di atas tujuan yang ingin di capai
dalam pengerjaan Tugas Akhir ini adalah sebagai berikut:

1. Mengganti proses pemanggangan Kemplangyang menggunakan cara
manual dengan cara dipanggang diatas bara menjadi menggunakan mesin
pemanggang bertenaga listrik

2. Membuat proses Pemanggangan menjadi lebih efisien.

3. Meningkatkan keamanan pemanggang yang sebelumnya selalu terkena
panas bara api dan asap dari pemanggangan kemplang menggunakan

tungku kayu.

1.5. Manfaat
Manfaat yang di peroleh dengan dirancang dan dibuat alat
pemanggang kemplang ini adalah :
1. Dapat mengatur suhu panggangan sehingga bisa menyesuaikan dengan
ukuran kemplang yang ingin dipanggang.

2. Bisa untuk mengeringkan adonan yang baru jadi.
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3. Bisa juga untuk memanggang Kemplang yang sudah dijemur manual
4. Mampu meningkatkan kualitas dan kuantitas Kemplang bagi usaha kecil

menengah.

Sistematika Penulisan

Penulisan tugas akhir ini dibuat dalam 5 (lima) bab dengan susunan
sebagai berikut :
Bab I. Pendahuluan.

Bab ini akan menguraikan tentang latar belakang, perumusan masalah,

batasan masalah, tujuan, manfaat dan sistematika penulisan.

Bab I1. Tinjauan Pustaka.
Bab ini berisi tentang teori dasar yang akan digunakan dalam

pembuatan alat pemanggang kemplang semi otomatis.

Bab I11. Metodologi Penelitian.
Pada bab ini menjelaskan metodologi penulisan yang digunakan
dalam menyelesaikan tugas akhir ini yaitu tentang pembuatan alat

pemanggang kemplang semi otomatis

Bab IV. Pembahasan.
Pada bab ini membahas perhitungan dan nilai dari pengujian yang

telah dilakukan.

Bab V. Kesimpulan dan Saran.
Pada bab ini merupakan kesimpulan dan saran dari hasil pembahasan dan

pengujian yang telah dilakukan.



DAFTAR PUSTAKA

. Raymond A Serwey, Physics For Scientist and Engineering. Scond Edition,
Saunders Golden Sunburst Series, Philadelphia, 1986

. Frank P. Incrpera, Heat and Mass Transfer, Jnon Wiley & Sons. New York,
2002

. R.s. Khurmi, Machine Design. Eurasia Publishing House (PVT.), Ram Nagar,
New Delhi 2005

. R.s. Khurmi, Strength of Materials, S. Chand & Companyi LTD, Ram Nagar,
New Delhi 1970

Bill Andrea Pandiangan, Pengeringan Kemplang Panggang Menggunakan
Alat Pengering Tipe Rak Dengan Energi Biomassa, Sabut Kelapa, Pelepah
Kelapa Sawit, dan Tongkol Jagung, Program Studi Teknik Pertanian Fakultas
Pertanian Universitas Sriwijaya Palembang, 2016.

. Setijahartini. 1985. Pengeringan. Jurusan Teknologi Industri Pertanian.
Fakultas Teknologi Pertanian Institut Pertanian Bogor. Bogor.

Mahathir Marliansyah, Rancang Bangun Alat Pengering di Tinjau Dari
Spesifik Energi Consume Pada Kerupuk, Politeknik Negeri Sriwijaya

Palembang, 2015



	RANCANG BANGUN ALAT PEMANGGANG KEMPLANG
	SEMI OTOMATIS
	ERWIN MUHAMMAD RAFLI
	Mengetahui, Diperiksa dan Disetujui Oleh :
	Disahkan Oleh :
	Dekan
	SKRIPSI
	RANCANG BANGUN ALAT PEMANGGANG KEMPLANG (1)
	SEMI OTOMATIS (1)
	Disusun Oleh :

	ERWIN MUHAMMAD RAFLI (1)
	1602220059
	Telah Diuji Dan Dinyatakan Lulus Dalam Ujian Sarjana Pada Tanggal 08 April 2021

	Lembar Pernyataan Keaslian Skripsi
	Saya yang bertanda tangan di bawah ini :
	NIM  : 1602220059
	Apabila dikemudian hari terbukti pernyataan saya tidak benar dan ditemukan pelanggaran atas karya skripsi ini, saya bersedia menerima sanksi akademik berupa pencabutan skripsi dan gelar yang saya peroleh dari skripsi tersebut.
	Palembang,     April 2021

	Erwin Muhammad Rafli
	NIM.1602220059
	BAB I
	PENDAHULUAN
	1.1. Latar Belakang
	1.2. Rumusan Masalah
	1. 4.Tujuan
	1.5. Manfaat
	1.6. Sistematika Penulisan


