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ABSTRAK 

 

Adapun tujuan dari pencarangan dan pembuatan alat sangrai kopi bahan 

bakar gas kapasitas 5 kg dengan penggerak manual dan motor listrik, yaitu : 

menyediakan alat sangrai kopi kopi.dapat mempercepat proses penyamgraian biji 

matang dengan merata. 

Untuk melakukan proses penyangraian biji kopi ini,biasa menggunakan alat 

konvensional, seperti tabung sangrai, kompor, tabung gas dan motor 

listrik,sehingga menghasilkan penyangraian biji yang merata, membutuhkan 

tenaga yang sedikit dan waktu yang tidak cukup lama. 

 

Kata Kunci : Perancangan dan pembuatan alat sangrai kopi dengan penggerak 

motor listrik   

 

  



ABSTRACT 

 
The purpose of declaring and making a coffee roaster with gas fuel capacity 

of 5 kg with a manual drive and an electric motor, namely: providing a coffee 

roaster. It can speed up the process of roasting ripe beans evenly. 

To do this coffee bean roasting process, it is customary to use conventional 

tools, such as roasting tubes, stoves, gas cylinders and electric motors, so as to 

produce an even roasting of beans, requiring little energy and not long enough 

time. 

 

Keywords : Design and manufacture of coffee roaster with electric motor drive 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

 

1. 1. Latara Belakang 

 

Pada proses penyangraian kopi kebanyakan proses penyangraian kopi 

pada industri rumahan(home industry) Atau kalangan masyarakat menengah 

kebawah masih menggunakan penyangraian kopi secara manual. Sehingga 

saat proses penyangrai kopi dilakukan, dibutuhkan waktu dan tenaga yang 

cukup banyak karena penggorengan masih menggunakan alat manual, 

sehingga suhu yang sangat panas dan proses pengadukan tidak merata akan 

mempengaruhi proses industri. 

Pengolahan merupakan salah satu hal yang sangat penting. 

Pengolahan bertujuan untuk menangani suatu produk sehingga diperoleh 

mutu dan nilai tambah dibandingkan dengan mutu dan nilai dari bahan asal. 

Proses penyangraian kopi adalah proses peembentukann rasa dan aroma 

pada biji kopi. Apabila biji kopi memiliki keseragaman dalam ukuran, 

spesifikasi, Tekstur kadar air, maka proses penyangraian kopi akan lebih 

relatif mudah dikendalikan 

Kopi merupakan  salah satu jenis hasil perkebunan yang terdapat di 

seluruh  indonesia. Kopi juga merupakan  salah  satu mata pencarian 

khususnya di sumatera selatan  ini. Pada saat ini banyak petani yang 

menjual hasil kopinya ke pengepul kopi, hal ini disebabkan keterbatasan 

peralatan yang dimiliki petani untuk melakukan penyangraian biji kopi 



 

 
 

dalam jumlah sekala industry kecil menengah. Oleh sebab itu disini ingin 

melakukan inovasi dalam proses penyangraian  biji kopi, yang dimana dari 

biji kopi mentah untuk menghasilkan bubuk kopi yang berkwalitas perlu 

dilakukan proses penyangraian (roasting) yang baik sehingga biji kopi dapat 

diperoses lebih lanjut menjadi serbuk kopi. Alat yang  rencananya akan 

dibuat ini merupakan alat yang menggunakan motor listrik, dengan tujuan 

alat ini para petani dapat menyangrai biji kopi secara cepat dengan kapasitas 

industry kecil menengah dengan waktu yang relative singkat. 

Dari uraian-uraian diatas, sehingga penulis menggambil tugas akhir 

dengan judul, yaitu ; “Perancangan Dan Pembuatan Alat Sangrai Kopi 

Bahan Bakar Gas Kapasitas 5 kg Dengan Penggerak Manual Dan 

Motor Listrik. Untuk meningkatkan  usaha industri kecil menengah 

khususnya pada proses produksi, semoga alat ini dapat  membantu dalam 

masalah efisiensi penggunaan waktu dan tenaga manusia. 

1. 2. Rumusan Masalah  

Berdasarkan  latar belakang di atas, maka masalah yang ada dalam hal 

proses  penyangraian biji kopi adalah bagaimana cara proses penyangraian 

biji kopi dapat memerlukan waktu yang efesien namun dengan mengikuti 

dengan standar pengolahan kopi untuk hasil yang berkwalitas baik dan 

tenaga yang dibutuhkan relative sedikit. 

Rumusan masalah ini dalam penelitian ini, Yaitu : 

1. Bagaimana agar proses penyangraian biji kopi membutuhkan waktu 

yang     efisien ? 



 

 
 

2. Bagaiamana cara pengolahan penyangraian biji kopi 

menggunakan alat yang sudah dibuat ? 

1. 3. Batasan Masalah  

Mengingat begitu luasnya permasalah yang akan di bahas, maka 

penulis memberikan batasan masalah,yaitu : 

1. Berupa biji kopi dalam proses penyangraian.  

2. Biji kopi yang di proses tidak tergantung pada jenisnya. 

3. Massa biji kopi sebesar 5 kg setelah di proses.  

4. Alat sangrai kopi ini menggunakan sistem penggerak manual dan motor 

listrik. 

1. 4. Tujuan 

Adapun tujuan dalam pembuatan alat penyengraian kopi adalah 

untuk membantu  para petani dalam  menyangrai biji kopi dalam jumlah 

yang banyak waktu yang lebih cepat dan hasil proses penyangraian biji kopi 

tadi lebih merata. 

1. 5. Manfaat 

Manfaat dari perancangan dan pembuatan alat tersebut, antara lain: 

1. Merupakan langkah bagi petani / home industry untuk mengembangkan, 

merancang dan  memodifikasi atau menciptakan karya yang bermanfaat 

bagi masyarakat. 

2. Tujuan dalam pembuatan alat penyengraian kopi adalah untuk 

membantu para petani dalam  penyangrai biji kopi yang lebih cepat .  



 

 
 

1.6. Sistematika Penulisan 

Penulisan skripsi ini dibagi menjadi 5 (lima) bab dengan perincian 

masing- masing bab adalah sebagai berikut : 

Bab I Pendahuluan 

Bab ini akan diuraikan tentang latar belakang, perumusan masalah, 

pembatasan masalah, tujuan penulisan, dan sistematika penulisan. 

Bab II Tinjauan Pustaka 

Bab ini berisi tentang teori dasar yang akan digunakan dalam 

perhitungan yang diperlukan untuk Perancangan dan Pembuatan Alat 

Sangrai Kopi Bahan Bakar Gas Kapasitas 5 Kg dengan Penggerak Manual 

dan Motor Listrik. 

Bab III Metodologi 

Pada bab ini menjelaskan metodologi yang penulis gunakan dalam 

menyelesaikan skripsi ini yaitu Perancangan dan Pembuatan Alat Sangrai 

Kopi Bahan Bakar Gas Kapasitas 5 Kg dengan Penggerak Manual dan 

Motor Listrik. 

Bab IV Pembahasan 

Bab ini membahas perhitungan dan nilai dari pengujian Perancangan 

dan Pembuatan Alat Sangrai Kopi Bahan Bakar Gas Kapasitas 5 Kg 

dengan Penggerak Manual dan Motor Listrik. 

Bab V Kesimpulan dan Saran 

Pada bab ini merupakan kesimpulan dari hasil pembahasan dan 

pengujian yang telah dilakukan. 
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