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1 BAB I PENDAHULUAN 1. 1. Latar Belakang Teknologi saat ini, manusia 

tidak dapat dipisahkan dari yang namanya teknologi. Berbagai macam 

bidang usaha, sudah memiliki teknologi yang dapat membuat pekerjaan 

dibidang tersebut menjadi lebih efektif. Namun terlepas dari semua itu 

masih ada juga bidang usaha yang masih menggunakan cara manual, 

contohnya seperti kedai-kedai atau tempat makan yang khususnya 

makanan yang menggunakan proses dipanggang, seperti ayam panggang 

yang dipanggang secara tradisional, yang dapat memakan waktu dan 

tenaga yang tentunya tidak efektif, seperti harus sering membolak-balik 

potongan ayam dan harus sering dikipas supaya proses pembakaran pada 

ayam tersebut tetap terjaga.  

 

Pada proses pemanggangan potongan ayam kebanyakan pemanggangan 

ayam pada alat rumahan atau rumah makan masih menggunakan 

pembakaran ayam dengan cara membolak-balik menggunakan tangan 

manual dan kipas yang manual membuat proses pemanggangan tidak 

efektif dan efisien, pada saat pembakaran berlangsung harus ditunggu 

karena terlalu lama ditinggalakan menyebabkan kemutungan pada bagian 

sisiayam yang terlalu lama dibakar dan harus dikipas menggunakan tangan 

dengan terus menerus, agar bara api tetap terjaga. Oleh karena itu 

manusia terusmenciptakan inovasi alat-alat teknologi untuk memudahkan  
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 Pendidikan sangat penting untuk meraih masa 

depan. 

 Teruslah belajar dan jangan takut salah. 

 Menyikapi sesuatu dengan sikap sabar dan 

berpikir tenang. 

 Suatu permasalahan pasti ada solusinya. 

 Lebih baik bersikap rendah hati dari pada 

sombong diri. 

 Selalu bersyukur yang diberikan Tuhan kepada 

kita. 

 Menjalani hidup ini harus dengan semangat dan 

jangan sampai menyerah. 
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ABSTRAK 

 

 

Industri kimia merupakan salah satu sektor industry yang membutuhkan 

sejumlah instrument berakurasi tinggi untuk menunjang proses produksi yang 

efisien. Tujuan dari pada modifikasi alat pemanggang potongan ayam yang 

digerakkan dinamo listrik ini, adalah. Menyediakan alat pemanggang potongan 

ayam yang terjangkau bagi warung makan rumahan, tersedianya alat pemanggang 

yang tidak membutuhkan keterampilan khusus untuk mengoperasikan. 

Pengoperasiannya tidak tergantung dengan jaringan listrik dan bahan bakar 

minyak, dapat dioperasikan bagi setiap pengguna. 

Dari Gambar 4. 1. Grafik Waktu Terhadap persen Potongan Ayam yang 

Matang, diperoleh bahwa waktu pemanggangan selama 40 menit hasil 

pemanggangan potongan ayam 100 % matang, sedangkan hasil pemanggangan 

yang matang terendah  waktu 20 menit,  sebanyak  3 potongan ayam yang matang 

dari 5 potongan ayam yang dipanggang. Daya  yang dibutuhkan untuk memutar 

tusuk adalah 14 W dengan Putaran 2,5 rpm 

Setelah  semua proses dari  perancangan  dan  pembuatan  alat  

pemanggang potongan ayam yang dilakukan selesai, maka penulis menyimpulkan 

bahwa. Alat pemanggang ayam ini dirancang untuk mempermudah pekerja bagi 

para usaha rumah makan. 

 

Kata Kunci : Dinamo Listrik, Tusuk, Ayam, Bahan Bakar, Material 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstrack 

 

The chemical industry is one of the industrial sectors that requires a 

number of high-accuracy instruments to support an efficient production process. 

The purpose of the modification of this electric dynamo-driven chicken roaster is. 

Providing affordable chicken chops for home-based food stalls, providing grills 

that do not require special skills to operate. Its operation does not depend on the 

electricity network and fuel oil, it can be operated for every user. 

From Figure 4. 1. Graph of Time Against the Percentage of Ripe Chicken 

Pieces, it was found that the roasting time for 40 minutes resulted in 100% cooked 

chicken pieces, while the lowest cooked roast took 20 minutes, as many as 3 

pieces of cooked chicken from 5 pieces of chicken. which is baked. The power 

required to rotate the stitch is 14 W with a rotation of 2.5 rpm 

After all the processes of designing and making chicken pieces grills are 

done, the authors conclude that. This chicken grill tool is designed to make it 

easier for workers for restaurant businesses. 

 

Keywords : Electric Dynamo, Skewers, Chicken Fuel, Material 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

1. 1. Latar Belakang 

Teknologi saat ini, manusia tidak dapat dipisahkan dari yang namanya 

teknologi. Berbagai macam bidang usaha, sudah memiliki teknologi yang dapat 

membuat pekerjaan dibidang tersebut menjadi lebih efektif. Namun terlepas dari 

semua itu masih ada juga bidang usaha yang masih menggunakan cara manual, 

contohnya seperti kedai-kedai atau tempat makan yang khususnya makanan yang 

menggunakan proses dipanggang, seperti ayam panggang yang dipanggang secara 

tradisional, yang dapat memakan waktu dan tenaga yang tentunya tidak efektif, 

seperti harus sering membolak-balik potongan ayam dan harus sering dikipas 

supaya proses pembakaran pada ayam tersebut tetap terjaga. 

Pada proses pemanggangan potongan ayam kebanyakan pemanggangan 

ayam pada alat rumahan atau rumah makan masih menggunakan pembakaran 

ayam dengan cara membolak-balik menggunakan tangan manual dan kipas yang 

manual membuat proses pemanggangan tidak efektif dan efisien, pada saat 

pembakaran berlangsung harus ditunggu karena terlalu lama ditinggalakan  

menyebabkan kemutungan pada bagian sisiayam yang terlalu lama dibakar dan 

harus dikipas menggunakan tangan dengan terus menerus, agar bara api tetap 

terjaga. 

Oleh karena itu manusia terusmenciptakan inovasi alat-alat teknologi 

untuk memudahkan pekerjaannya. Salah satu pekerjaan yang berkaitan dengan 



alat dan makanan, yaitu pemanggang potongan ayam, yang awalnya memanggang 

ayam itu sering dilakukan secara manual, atau masih menggunakan tenaga 

manusia. Kini manusia membuat alat pemanggang ayam, untuk mampermudah 

pekerjaan dalam proses pemanggangan ayam. 

Dari uraian-uraian diatas, maka penulis memilih tugas akhir dengan judul : 

Modifikasi Alat Pemanggang Potongan Ayam yang Digerakkan Dinamo 

Listrik. 

 

1. 2. Rumusan Masalah 

Berdasarkan uraian latar belakang diatas, maka rumusan masalah yang 

diangkat penulis, adalah :  

1. Bisakah dimodifikasi alat pemanggang potongan ayam yang digerakkan 

dinamo listrik ? 

2. Bisakah alat yang dimodifikasi tersebut, digunakan untuk memanggang  

potongan ayam ? 

 

1. 3. Batasan Masalah 

Mengingat begitu luasnya permasalahn yang akan dibahas, maka penulis 

membatasi masalahnya, yaitu : 

1. Rancangan alat pemanggang potongan ayam dengan penggerak dinamo listrik. 

2. Berat potongan ayam yang dipanggang 1,5 kg 

3. Menghitung dan menentukan ukuran bagian  -bagian alat pemanggang. 

4. Menghitung besar daya dan putaran dinamo listrik yang digunakan, sebagai 

penggerak.   



5. Menghitung tegangan-tagangan yang terjadi dan pemilihan bahan. 

 

1. 4. Tujuan 

Adapun tujuan dari pada modifikasi alat pemanggang potongan ayam yang 

digerakkan dinamo listrik ini, adalah : 

1. Menyediakan alat pemanggang potongan ayam yang terjangkau bagi warung 

makan rumahan.  

2. Tersedianya alat pemanggang yang tidak membutuhkan keterampilan khusus 

untuk mengoperasikan. 

 

1. 5. Manfaat 

Manfaat yang diperoleh dari modifikasi alat pemanggang potongan ayam  

yang digerakkan dinamo listrik, adalah : 

1. Pengoperasiannya tidak tergantung dengan jaringan listrik dan bahan bakar 

minyak. 

2. Dapat dioperasikan bagi setiap pengguna. 
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