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 ABSTRAK 

 

 

Kalor yang merupakan suatu energi yang berpindah dari suatu benda yang memiliki 

suhu lebih tinggi. Kalor dapat diukur denganmenggunakan suatu ilmu yang disebut 

kalorimetri. Kalor yang terjadi pada benda didapat dengan persamaan Q= m c (t2 t1) dimana 

Q. m, c, t adalah kalor, massa, kalor jenis, dan suhu secara berturut-turut. Kalor dapat 

mempengaruhi besaran termodinamis seperti tekanan suhu, voulme, entropi, energi dalam, 

energi bebas, 

 

Kata Kunci : Jumlah kalor, Kehilangan Kalor, Kenaikan suhu, dan massa 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   
 

 



BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang. 

Makanan siap saji mulai masuk di kota Palembang tahun 1990an sampai sekarang. 

Mulai dari bahan baku daging ayam,  seperti KFC, CFC, bahan baku tepung gandum, seperti 

Mc Donald, Dunkin Donat, Pizza.  

Makanan/kuliner tersebut diatas tersebar di dalam kota Palembang dan umumnya 

banyak kita temui di Super Market dan juga Mall. Peminat makanan tersebut mulai dari 

kalangan anak-anak sampai orang tua, tapi kalau diperhatikan peminat dan penikmat yang 

paling banyak adalah kalangan remaja, rasa dari makanan tersebut sesuai dengan selera 

mereka apalagi dengan metode penyajian yang menarik tata letak penataan ruang sesuai 

dengan selera kalangan remaja. Tak kalah penting dari semua itu, makanan atau kuliner 

diatas relatif murah dan masih terjangkau oleh remaja atau kalangan muda. 

Kuliner diatas ada yang enak disantap dalam kondisi dingin dan juga ada yang enak 

disantap dalam kondisi panas atau hangat. Untuk kuliner yang enak disantap dalam kondisi 

panas atau hangat biasanya kedai dikunjungi oleh konsumen dan dimakan ditempat, 

sedangkan untuk kuliner yang enak disantap dalam kondisi dingin biasanya ada yang makan 

di kedai ada yang dibawa pulang dan dimakan pada saat santai di rumah. 

.  

Untuk kuliner yang enak disantap panas atau hangat seperti pizza pihak produsen 

harus memikirkan kemasan kotak/box untuk membawa kuliner tersebut harus dapat menjaga 

kehangatan kuliner sampai ditangan konsumen. Jika pizza ini sampai di tangan konsumen 



tidak hangat/panas akan membuat konsumen kecewa dan dihawatirkan mengurangi 

pelanggan. 

Selama ini pihak pizza telah menyediakan tas dan juga box untuk membawa pizza 

pesanan konsumen. Pesanan konsumen ada kalanya terlambat datang, yaitu melebihi waktu 

tiga puluh menit pizza menjadi dingin dan biasanya digratiskan untuk konsumen. Dapat 

dibayangkan jika kejadian ini sering terjadi maka pihak pizza akan mengalami banyak 

kerugian. 

Untuk mencegah dinginnya pizza penulis mencoba untuk membuat kemasan atau 

kotak untuk membawa pizza ke konsumen dan diharapkan baik produsen dan konsumen 

tidak dirugikan.    

    

1.2. Rumusan Permasalahan.  

Dari uraian diatas maka kita akan hitung berapa kehilangan kalor dengan memakai 

tas asli pizza dan juga akan dihitung berapa kehilangan kalor kotak/box yang menjadi objek 

analisa. 

 

1.3. Batasan Masalah. 

Karena banyaknya jenis dan ukuran pizza yang diproduksi, penulis membatasi 

ukuran yang diteliti adalah ukuran sedang ( 14 cm x 14 cm ). Dan didalam kotak hanya satu 

pizza. 

  

 

 



1.4. Tujuan . 

Penelitian ini bertujuan untuk membandingkan kehilangan kalor  

antara tas asli pizza sekarang dengan kotak/box yang dimodifikasi. 

     

1.5. Manfaat. 

Manfaat yang diharapkan dari penelitian ini adalah: 

1. Produk pizza sampai konsumen masih dalam keadaan panas/hangat 

Produk yang masih panas/hangat tidak mengecewakan konsumen. 
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