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ABSTRAK 

 
Dalam era modern ini, gaya hidup yang sibuk dan mobilitas yang tinggi telah 

mengubah kebiasaan makan masyarakat. Makanan ringan atau snack menjadi pilihan 

favorit bagi banyak orang karena praktis, mudah dibawa, dan dapat dinikmati kapan sajadan 

di mana saja. Permintaan akan makanan ringan semakin meningkat seiring dengan 

pertumbuhan populasi, urbanisasi, dan perubahan pola konsumsi. Namun, pengemasan 

makanan ringan menjadi aspek penting dalam mempertahankan kualitas dan kesegaran 

produk. Keberhasilan sebuah produk makanan ringan tidak hanya ditentukan oleh rasa dan 

tekstur yang lezat, tetapi juga oleh penampilan dan keawetan produk tersebut. Berdasarkan 

rumusan masalah di atas maka penulis membatasi permasalahan dalam penetian ini yaitu 

sebagai berikut Rancangan alat pengemas makanan ringan dengan penggerak motor listrik. 

Untuk mempermudahkan pekerjaan manusia pada saat pengemasan makanan ringan. Alat 

pengemas makanan ringan, adalah suatu alat yang digunakan untuk mekakukan proses 

pengemas terhadap makanan ringan, sebelum dikonsumsikan oleh Konsumen, Kemasan 

memiliki fungsi yang sangat penting untuk melindungi dari kerusakan produk cotohnya 

seperti tidak terkena sinar matahari, debu, dan untuk menjaga kehigenisan produk tersebut. 

kapasitas wadah penampung keripik singkong pengemas makanan ringan 1000 gram 

dengan putaran wadah pengemas makanan 275 rpm, Pengguna dapat mengemas makanan 

ringan dengan berbasi otomatis dengan bantuan motor listrik untuk memutar wadah 

pengemas makanan ringan. sehingga tidak memerlukan tenaga manusia serta 

mempersingkat waktu dalam proses pengemasan. 

 

 

Kata Kunci : Perancangan Alat Pengemas Makanan Ringan 



ABSTRACT 

 

 

In this modern era, busy lifestyles and high mobility have changed people's eating habits. 

Snacks or snacks are a favorite choice for many people because they are practical, easy to 

carry, and can be enjoyed anytime and anywhere. The demand for snacks is increasing along 

with population growth, urbanization and changes in consumption patterns. However, snack 

packaging is an important aspect in maintaining product quality and freshness. The success of 

a snack product is not only determined by the delicious taste and texture, but also by the 

appearance and durability of the product. Based on the problem formulation above, the author 

limits the problems in this research to the following: Design of a snack packaging tool with 

an electric motor drive. To make human work easier when packaging snacks. Snack 

packaging equipment is a tool used to carry out the packaging process for snacks, before they 

are consumed by consumers. Packaging has a very important function to protect the product 

from damage, for example, such as not being exposed to sunlight, dust, and to maintain the 

hygiene of the product. The capacity of the cassava chips container for packaging snacks is 

1000 grams with a food packaging container rotation of 275 rpm. Users can package snacks 

on an automatic basis with the help of an electric motor to rotate the snack packaging 

container. so it does not require human labor and shortens the time in the packaging process. 

 

Kayword : Design of Snack Packaging Equipment 



BAB I 

PENDAHULUAN 

 

 

1 . 1 . Latar Belakang 

Dalam era modern ini, gaya hidup yang sibuk dan mobilitas yang tinggi telah 

mengubah kebiasaan makan masyarakat. Makanan ringan atau snack menjadi pilihan 

favorit bagi banyak orang karena praktis, mudah dibawa, dan dapat dinikmati kapan saja 

dan di mana saja. Permintaan akan makanan ringan semakin meningkat seiring dengan 

pertumbuhan populasi, urbanisasi, dan perubahan pola konsumsi. Namun, pengemasan 

makanan ringan menjadi aspek penting dalam mempertahankan kualitas dan kesegaran 

produk. Keberhasilan sebuah produk makanan ringan tidak hanya ditentukan oleh rasa 

dan tekstur yang lezat, tetapi juga oleh penampilan dan keawetan produk tersebut. 

Pengemasan yang tepat dapat melindungi makanan ringan dari kerusakan fisik, 

perubahan rasa, kerusakan mikrobiologis, serta menghindari terjadinya kontaminasi dari 

lingkunganeksternal. 

Dalam konsep ini, perancangan alat pengemasan makanan ringan menjadi suatu 

hal yang penting. Alat pengemasan yang efisien dan inovatif dapat membantu produsen 

makanan ringan dalam menjaga mutu dan daya tahan produk mereka. Dalam 

beberapa tahun terakhir perkembangan 

teknologi pengemasan makanan telah menghadirkan berbagai macam inovasi seperti 

penggunaan bahan kemasan yang lebih ramah lingkungan, pengemasan vakum untuk 

mempertahankan kesegaran, dan desain kemasan yang menarik untukmeningkatkan 

 

 

 
1 



daya tarik konsumen. Namun, meskipun perkembangan teknologi pengemasan telah 

mencapai kemajuan yang signifikan, masih terdapat tantangan dan peluang untuk 

meningkatkan efisiensi, kepraktisan, dan keberlanjutan alat pengemasan makanan 

ringan. Beberapa tantangan yang dihadapi adalah biaya produksi yang tinggi, 

keterbatasan dalam mempertahankan kesegaran produk selama jangka waktu yang 

panjang, serta kesesuaian dengan berbagai ukuran dan bentuk makanan ringan yang 

beragam.Oleh karena itu, penelitian perancangan alat pengemasan makanan ringan 

menjadi penting untuk mengatasi tantangan ini. Penelitian ini akan fokus pada 

pengembangan alat pengemasan yang efisien, inovatif, dan ramah lingkungan untuk 

makanan ringan. Diharapkan dengan adanya penelitian ini, produsen makanan ringan 

dapat meningkatkan daya saing produk mereka di pasaran, mengurangi biaya produksi, 

dan memenuhi kebutuhan konsumen yang semakin meningkat. Dengan memperhatikan 

permasalahan dan peluang yang ada, penelitian ini bertujuan untuk merancang alat 

pengemasan makanan ringan yang dapat mempertahankan kualitas produk, 

meningkatkan efisiensi proses pengemasan, dan mengurangi dampak negatif terhadap 

lingkungan. Diharapkan hasil dari penelitian ini dapat memberikan kontribusi dalam 

pengembangan teknologi pengemasan makanan ringan yang lebih baik, 

memenuhi kebutuhan industri makanan ringan, dan memberikan manfaatbagi 

konsumen dalam mendapatkan produk makanan ringan berkualit. 



1. 2. Rumusan Masalah 

Adapun rumusan masalah yang diangkat penulis dalam perancangan alat ini, 

adalah : 

1. Bisakah merancang alat pengemas makanan ringan dengan penggerak motor listrik ? 

 

2. Bisakah alat yang dirancang digunakan untuk pengemasan makanan ringan dengan 

penggerak motor listrik ? 

 
1. 3. Batasan Masalah 

 

Berdasarkan rumusan masalah di atas maka penulis membatasipermasalahan dalam 

penetian ini yaitu sebagai berikut : 

1. Rancangan alat pengemas makanan ringan dengan penggerak motor listrik. 

 

2. Perhitungan bagian–bagian utama alat dan pemilihan bahan. 

 

3. Pembuatan bagian-bagian utama alat, perakitan dan uji coba. 

 

 
1. 4.Tujuan 

 

Tujuan dari perancangan dan pembuatan alat pengemasan makanan ringandengan 

penggerak motor listrik adalah : 

1. Untuk mempermudahkan pekerjaan manusia pada saat pengemasan makanan ringan. 
 

2. Menyediakan alat pengemas makanan ringan yang mudah dioperasikan dan dirawat. 

 

3. Untuk menghasilkan makanan ringan bersih, karena tidak langsung tersentuh oleh 

tangan 



 

 

 

 

1. 5. Manfaat 
 

Manfaat yang diharapkan dalam perancangan alat pengemas 

makanan ringandengan penggerak motor listrik adalah : 

1. Pengoperasian yang tidak membutuhkan keahlian khusus. 

 

2. Lebih sedikit membutuhkan tenaga manusia. 

 

3. Perawatan alat tidak terlalu sulit. 

 

4. Dapat membatu usaha rumahan. 
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