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ABSTRAK 

Adapun tujuan dalam Rancang bangun mesin pengauk dodol berkapasitas 15 Kg 

dengan motor listrik ialah untuk mempermudah dalam proses pengadukan adonan dodol, 

dengan kapasitas 15 Kg adonan dodol. Sebagai pengembangan ilmu dalam proses 

pembuatan dodol. 

Dari hasil pengujian yang dilakukan sebanyak 3 kali, maka didapatkan data hasil 

pengujian. Data pengujian pertama dengan berat dodol 3 Kg didapatkan dengan waktu 67 

menit. Pengujian kedua dengan berat dodol 5 Kg didapatkan dengan waktu 73 menit. Dan 

percobaan ketiga dengan berat dodol 7 Kg didapatkan dengan waktu 79 menit. 

Dari hasil pengujian yang dilakukan sebanyak 3 kali, maka waktu yang diperoleh 

ialah 67 menit + 73 menit + 79 menit = 218 menit, Sehingga mesin ini sangat cocok untuk 

Usaha Mikro Kelas Menengah (UMKM). 

 

Kata Kunci : Motor Listrik, Speed Reducer, Pengaduk Dodol 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1. 1.   Latar Belakang 

 

Dodol ialah santapan tradisional lumayan terkenal dihampir seluruh 

wilayah di indonesia. Dodol ialah produk olahan hasil dari pertanian yang 

tercantum dalam tipe santapan memiliki tekstur agak basah sehingga bisa 

langsung dimakan tanpa dibasahi sebelum dikonsumsi serta lumayan 

kering sehingga bisa normal dalam hal penyimpanan. 

Dodol juga diklasifikasi menjadi dua yaitu dodol yang dicampur 

dengan campuran buah dan dodol dengan campuran tepung, seperti tepung 

beras dan tepung ketan. Dodol yang paling dikenal dimasyarakat ialah 

dodol garut, tapi nama dodol juga berbeda-beda tergantung nama daerah 

tempat pembuatan dodol seperti jenang kudus, dodol durian dari sumatera 

dan untuk dodol berbahan baku buah sendiri bermacam-macam seperti 

dodol strawberry, apel, dan sebagainya. 

Dodol sendiri pembuatan nya masih menggunakan cara tradisional 

tanpa mengunakan mesin, yang dimana waktu pembuatan dodol 

membutuhkan 2-3 orang dalam pembuatan nya. Berdasarkan apa yang ada 

diatas m a k a  penulis mengambil judul “Rancang Bangun Mesin 

Pengaduk Dodol Berkapasitas 15 Kg Dengan Motor Listrik”. Supaya 

dapat meningkatkan kualitas dodol.
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1. 2. Rumusan Masalah 

 

Adapun rumusan masalah yang didapat dari latar belakang tersebut ialah 

seperti berikut     : 

1.  Apakah mesin pengaduk dapat mengaduk adonan dodol? 

 

2.  Dapatkah mesin pengaduk dodol mengaduk adonan dodol dalam 

waktu lebih cepat dari manual ? 

1. 3. Batasan Masalah 

 

Adapun Batasan Masalah Pada Pembuatan Mesin Pengaduk Dodol 

ini adalah                   sebagai berikut: 

1. Mesin pengaduk harus aman digunakan. 

 

2. Dalam proses pengadukan harus merata. 

 
 

1. 4. Tujuan Penelitian 

 

Adapun tujuan pembuatan mesin pengaduk dodol ialah seperti berikut : 

 

1. Untuk meningkatkan efektif waktu dan tenaga dalam pembuatan dodol. 

 

2. Merancang alat untuk mempermudah dalam pembuatan Dodol. 

 
 

1. 5. Manfaat Penelitian 

 

Adapun manfaat dari mesin pengaduk dodol ialah seperti berikut : 

 

1. Bisa membuat peluang usaha 
 

2. Dapat meringankan biaya dalam produksi dodol.
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