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ABSTRAK 
 

 

 

Adapun tujuan dalam Perancangan dan pembuatan alat pengiris ubi adalah 

Untuk mempermudah kerja manusia dalam dunia industri makanan pengelolahan 

ubi keripik, untuk menghasilkan produk makanan yang rapih, bersih dan juga 

cepat dalam pembuatannya (home Industri). Produk yang dihasilkan rapih, bersih 

dan cepat. Membantu kinerja manusia dalam dunia industri makanan. 

Mempermudah kerja produksi. 

Dilihat dari grafik atau gambar 4.1 terlihat hasil pengirisan yaitu ubi 
dengan pengirisan berbentuk bulat tingkat kerusakanya sedikit yaitu 5 % di 

bandingkan pengirisan melintang yaitu 10 % dikarena kerusakan terjadi bahan ubi 

tersebut tidak teriris oleh mata pisau pada saat proses pengirisan mengakibatkan 

bahan tersebut hancur oleh putaran piringan pisau. 

Adapun kesimpulan dari hasil pengujian sebagai berikut. Dari 4 mata 

pisau yang telah dilakukan pengujian, potongan yang dihasilkan baik dengan 

tingkat keberhasilan mencapai 95%.Perbandingan kerusakan sangat tergantung 

pada kecepatan putaran dan tajamnya mata pisau. Ketebalan potongan pengaruh 

kepada mata pisau yang bisa diatur dan pada saat penekan ubi pada saat proses 

pengirisan. 

 

Kata Kunci : Motor Listrik, Ubi, Mata Pisau. 
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ABSTRACT 

 

 

 

The aim of designing and manufacturing a sweet potato slicer is to make 

human work easier in the food industry processing sweet potato chips, to produce 

food products that are neat, clean and also quick to make (home industry). The 

resulting product is neat, clean and fast. Helping human performance in the food 

industry. Make production work easier. 

Judging from the graph or figure 4.1, it can be seen that the results of 

slicing are sweet potatoes with round-shaped slicing, the level of damage is less, 

namely 5% compared to transverse slicing, which is 10% because damage occurs 

when the sweet potato material is not sliced by the knife blade during the slicing 

process, resulting in the material being destroyed by the rotation of the disk. 

knife. 

The conclusions from the test results are as follows. Of the 4 blades that 

were tested, the cuts produced were good with a success rate of up to 95%. The 

comparison of damage really depends on the rotation speed and sharpness of the 

blade. The thickness of the cut influences the adjustable blade and the pressure on 

the sweet potato during the slicing process. 

Keywords: Electric motor, sweet potato, knife blade. 
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BAB I 

PENDAHULUAN 

 

1.1. Latar Belakang  

Kemajuan teknologi yang pesat telah menjadi elemen penting dalam 

peningkatan pendidikan tinggi, yang diharuskan untuk terus meningkatkan 

keterampilan dalam menguasai teknologi. Lebih khusus lagi, solusi teknologi 

yang tepat disesuaikan dengan kebutuhan individu dan dapat digunakan 

secara efektif oleh bisnis skala kecil. Pengembangan lebih lanjut teknologi 

yang relevan harus didorong untuk mendukung adopsi yang meluas dalam 

masyarakat Indonesia. 

Ubi adalah salah satu sumber makanan di negara kita. Makanan ini 

cenderung cepat rusak dan mengalami pembusukan dalam waktu sekitar tiga 

hingga tujuh hari setelah dipanen, jika tidak diolah dengan baik pasca panen. 

Beberapa metode pasca panen termasuk pengeringan, seperti dalam 

pembuatan keripik ubi. Saat ini, proses pemotongan ubi menjadi keripik 

untuk mendapatkan irisan yang tipis masih dilakukan tanpa menggunakan 

alat mekanis yang efisien. Alat yang tersedia saat ini memerlukan 

pengoperasian manual dengan menggunakan satu bilah, yang mengarah pada 

kualitas produk yang kurang optimal dan hasil produksi yang terbatas. 

Kelemahan dari cara pemotongan ini adalah waktu produksi yang lebih lama, 

karena hanya menggunakan satu pisau, sehingga pemotongan dalam jumlah 

besar memakan waktu yang cukup banyak. Dengan adanya peralatan yang 
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saat ini hanya menggunakan satu pisau, menghasilkan efisiensi yang kurang 

baik.  

Oleh karena itu, diperlukan alat pemotong yang menggabungkan dua 

jenis bilah yang berbeda dan beroperasi dengan kecepatan yang lebih tinggi, 

sehingga dapat mengatasi masalah efisiensi waktu dan tenaga kerja manusia. 

Untuk itu, penulis ingin menganalisis cara kerja mesin yang akan dirancang. 

Mengingat alat yang tersedia di bengkel dan di pasaran umumnya hanya 

memanfaatkan satu pisau, penulis tertarik untuk merancang alat pemotong 

yang sebelumnya menggunakan satu pisau menjadi alat pemotong dengan 

dua jenis pisau. Dalam konteks ini, penulis memilih judul “Rancang Bangun 

Alat Pengiris Ubi Untuk Produksi Keripik Sanjai.” 

 

1.2. Rumusan Masalah 

Bagaimana cara merancang dan cara kerja alat pengiris dengan 

menggunakan 2 jenis mata pisau untuk dunia industri makanan ? 

 

1.3. Batasan Masalah 

Dalam merancang peralatan ini, peneliti mendefinisikan ruang lingkup 

penelitian sebagai berikut: 

1. Gambar kerja. 

2. Melakukan perhitungan gaya dan tekanan. 

3. Kapasitas yang dihasilkan. 

4. Jenis bahan yang akan diiris berupa ubi. 

5. Material piringan yang digunakan stainless steel. 
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6. Material mata pisau dari stainless steel. 

1.4. Tujuan  

Tujuan dari pengembangan alat pengiris ubi berbasis listrik untuk 

produksi keripik sanjai adalah sebagai berikut: 

1. Untuk mempermudah kerja manusia dalam dunia industri makanan 

pengelolahan ubi keripik,  

2. Untuk menghasilkan produk makanan yang rapih, bersih dan juga cepat 

dalam pembuatannya (home Industri). 

 

1.5. Manfaat  

Manfaat yang diproyeksikan dari penelitian ini diuraikan sebagai 

berikut:  

1. Produk akhir menunjukkan hasil akhir yang halus dan halus serta dibuat 

dengan presisi.  

2. Meningkatkan efisiensi tenaga kerja dalam industri pengolahan makanan. 

3. Mempermudah kerja produksi. 
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